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STUZZICARE... IL CLIENTE!

Corso pratico per imparare a preparare finger food e bocconcini

da accompagnare a differenti bevande

CARATTERISTICHE DEL CORSO
OBIETTIVO
Finger Food letteralmente “cibo che si mangia con le dita” € I'ultima moda gastronomica che ha conquistato il nostro
paese. Bocconcini colorati, gustosi, divertenti e facili da preparare adatti per menu informali oppure per accompagnare,
all'ora dell” aperitivo, rinfrescanti cocktails e vini.

CONTENUTI
- Diversi stuzzichini ed idee adatti ad ogni tipo di occasione (buffet, cocktail party, aperitivi) con le ricette e i
consigli pratici
- Suggerimenti per la presentazione estetica
- Abbinamento della giusta bevanda
- Come fare un preventivo

DESTINATARI
Tutti gli interessati e tutti coloro che desiderano differenziare I'offerta al cliente con innovazione e professionalita.

DOCENTE
Sami Harzallah, professionista nel settore del food & beverage

SEDE, DATE E ORARI

Sede: Belluno
Giorni: 30 Giugno 2010 dalle 9 alle 13 e dalle 14 alle 18

DURATA
8 ore.

QUOTA D’ISCRIZIONE

- IL CORSO E' GRATUITO PER DIPENDENTI / COLLABORATORI / TITOLARI DI DITTE ADERENTI ALL’ENTE
BILATERALE CHE ABBIANO EFFETTUATO ALMENO UN VERSAMENTO TRIMESTRALE NEI TRE MESI PRECEDENTI
L’AVWIO DEL CORSO.
L'ENTE BILATERALE FINANZIA LA PARTECIPAZIONE DI 1 PARTECIPANTE PER AZIENDA.
UN NUMERO SUPERIORE DI RISCHIESTE DI PARECIPAZIONE DOVRA’' ESSERE VERIFICATO
DIRETTAMENTE CON LA SEGRETERIA DELL'ENTE BILATERALE.

- Dipendenti/collaboratori/titolari di Ditte Associate Ascom € 126,00 + IVA (€ 151,20)
- Dipendenti/collaboratori/titolari di Ditte NON Associate Ascom € 150,00 + IVA (€ 180,00)

La quota di iscrizione va versata prima dell’avvio del corso

NOTE
Numero partecipanti: minimo 13 — massimo 20

PER ISCRIZIONI

- Compilare la scheda di iscrizione in TUTTE le parti.

- Nel caso la ditta aderisca al’Ente Bilaterale, & OBBLIGATORIO allegare:
copia dell’ultimo versamento effettuato
se partecipa un dipendente, copia delle TRE BUSTE PAGA antecedenti I’avvio del corso, salvo deroghe per dipendenti di
aziende stagionali

- Inviare la domanda di iscrizione, allegando la fotocopia di un documento di identita a: Ascom Servizi Scrl, Piazza dei Martiri
16, 32100, Belluno tel. 0437/215268 fax 0437/956098

PER INFORMAZIONI

Contattare I'Ufficio Formazione di Ascom Servizi Scrl — Ufficio
Formazione tel. 0437.215268 (Laura Roffare);
Mail: formazione@ascombelluno.it;
Sito internet: www.formazione.ascombelluno.it

PER INFORMAZIONI
SUI VERSAMENTI/ADESIONE ENTE BILATERALE

TEL. 0437.943754 FAX 0437290925 Mail: info@ebicomtur.it
Sito internet: www.ebicomtur.it
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